La Collection D

D BLANC DE BLANCS
5 ANS D'AGE - 75CL

L’Eclat

Chardonnay
issu de Viticulture Durable en Champagne
et de premier jus de presse (Ceoeur de cuvée)

Cote des Blancs et Montgueux

25%* élevés sur lies fines
Traditionnelle en cuve thermorégulée
Partielle

Minimum 5 ans en bouteille

Brut

*Les pourcentages peuvent varier légérement selon les années de vendanges.

Une robe cristalline qui révele des ardmes envo(tants
de péche blanche et de fleurs des champs.

En bouche, sa minéralité subtile se marie a une
complexité fruitée, offrant une finale d’une fraicheur
éclatante.

Une cuvée élégante et aérée, d'une pureté rare,
invitant a un voyage gustatif inoubliable.

Aromes clés : péche blanche, fleurs blanches
Sensations : minéral, élégant, complexe

Accords : a l'apéritif, avec des huitres, sushis et
sashimis, bar, gougeres, langouste...

Conseil de service : servir a 8-10°C

Voir plus >

Bouteille 75cl

Etui 75cl
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OR Mundus Vini - DE - 2024
93/100 James Suckling - US -2025

90/100 Wine Enthusiast - US - 2024
IWC Michel PARISOT élu Meilleur Chef de Cave de I'année - UK - 2020

Vignes majoritairement agées de plus de 15 ans

Viticulture Durable en Champagne
Charte Sélection D dédiée
Coeur de cuvée utilisé en partie

Apport en soufre minimisé (jetting)
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