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Les Terroirs de Coeur

CGUR DE NATURE
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ELABORATION DEGUSTATION DISPONIBILITES

Un nez frais, accompagné de notes de biscuits. Belle
Pinot Noir maturité, avec des arbmes de bergamote, d’abricots
Issu de premiers jus de presse (Cuvée) secs et de pétales de fleurs séchées. Une attaque en

bouche tonique et |égérement saline.
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A , ) o o Un vin croquant, friand, rappelant la chair bien mdre
Cote des Bar, issu d’une sélection de parcelles certifiees _ o ,
, _ . comme la poire d’Anjou et la mandarine, avec des
agriculture biologique , .
notes de fleurs blanches. Une finale tout en fraicheur et

tres salivante. Bouteille 75cl
10 a 20%*
Aromes clés : abricot sec, bergamote, fruit frais
1 l . . . . s . oy 7 . ‘:E\‘ 7
%ﬁ%*}’{AGNE = Traditionnelle en cuve thermorégulée Sensations : frais, fruité, biscuité :
DENATURE = Accords : a 'apéritif, avec une salade nicoise, fruits de !
510 - = . . . . . g
S mer, oie farcie, ris de veau, foie gras, Saint-Jacques, N
. ~ U
{ i Réalisée joue de lotte, bar, turbot en crolte de sel, fromages :
o~ e (Chaource), chocolat ganache citron, chocolat demi-
M‘ ‘ amer, tarte a la mirabelle...
48 05 35.5 NORD, 4% 2% 47.7 EST .
Brut Conseil de service : servir a 8-10°C. Eie/or)
Voir plus >
*Les pourcentages peuvent varier légerement selon les années de vendanges
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CHAMPAGNE
DENATURE

“BIO - GRGANIC

4805333 NORD 4% 22 477 EST

Les Terroirs de Coeur

CCGUR DE NATURE
75CL
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IWC

International Wine Challenge - UK - 2025
Decanter - UK - 2022
Gilbert & Gaillard - FR - 2023

Le Point - FR - 2021
Michel PARISOT élu Meilleur Chef de Cave de I'année - UK - 2020

Vignes majoritairement agées de plus de 15 ans

Viticulture Durable en Champagne

Premiers jus de presse (cuvée)

Apport en soufre minimisé (jetting)
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